UNION o BOUCHERIE-CHARCUTERIE, TRAITEURS DU RHONE
dela . 9 5, RUE DU MONT-BLANC — 69960 CORBAS

BOUCHERIE RHONE ~ TEL:04 782096 05— FAX : 04 78 20 44 82 — RD N°45
syndicatboucherie69@gmail.com

CONCOURS DE LA BOUCHERIE INTERNATIONAL ET FLEXITARIEN
SIRHA 2025
LUNDI 27 JANVIER 2025

ARTICLE 1

Ce concours est ouvert a tous les Artisans Bouchers et Chefs Cuisiniers européens, il se déroulera avec
8 équipes européennes de trois candidats (dont deux bouchers et un cuisinier). Pour les deux bouchers
un artisan/chef d’entreprise ou assimilés et un(e) salarié(e) de plus de 20 ans et ce dans la limite des
huit premiéres inscriptions et dans la limite d’une équipe par pays, excepté pour le pays organisateur
qui pourra constituer des équipes régionales. Chaque pays se chargera de qualifier son équipe.

Pour le Chef Cuisiniers, ce dernier sera choisi parmi les entreprises adhérentes AFMR - Association
Francaise des Maftres Restaurateurs - ou sera validé par celle-ci.

ARTICLE 2

Date limite de retour des inscriptions au 10/10/2024.
Les inscriptions devront étre accompagnées d’'un reglement de 160 € par équipe (par cheque ou
virement bancaire) voir le Bulletin d’inscription.

ARTICLE 3
Theme du concours «LES BOUCHONS LYONNAIS »

La viande est fournie par I'organisateur

Les outils seront apportés par chaque candidat

Le travail sera entierement effectué sur place sur une durée totale de 7 heures ; chaque candidat
bénéficiera d’une heure de pause qui sera prise a tour de réle.

Début de I'épreuve 08 h 00.

Thématique et enjeux du concours :

La thématique commune est « I'innovation » et I’'enjeu du concours : « Faire mieux avec moins,
réduire la quantité de déchets alimentaires liés aux épreuves ».

ARTICLE 4

Les organisateurs se refusent de participer aux travaux du jury et se borneront a assurer le travail de

secrétariat et la surveillance pour le bon déroulement des épreuves. Ils ont la possibilité de modifier
éventuellement le sujet et la notation, dans ce cas chaque candidat en sera informé.
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ARTICLE 5- Récompenses

e Attribuées par le Syndicat de la Boucherie du Rhéne :

La premiere équipe recevra un prix d’'un montant de 1000 €
La deuxieme équipe finaliste recevra un prix d”’un montant de 500 €
La troisieme équipe finaliste recevra un prix d’'un montant de 300 €

Chaque candidat recevra un trophée et un diplédme.

e Attribuées par la CFBCT et ses partenaires et 'AFMR :
Offriront - a minima- différents ouvrages et matériels qui seront remis lors de la proclamation des
résultats.

ARTICLE 6

Les candidats devront se présenter a 8 h 00 a EUREXPO LYON
SIRHA Métiers de Bouche - HALL 2.
Des indications complémentaires seront fournies apres inscription.

Chaque équipe fournira son propre support soit : - 1 plateau | 70xL70x H50

Chaque équipe devra préparer une carte de 20 cm x 14 cm mentionnant son nom, son pays, sa région
et le nom de I'établissement dans lequel il pratique dans une enveloppe fermée.
Ces cartes seront remises sur les plats apres les résultats du Jury.

Les candidats désirant arriver a Lyon, la veille, sont priés de le signaler lors de leur inscription afin de
prévoir la réservation des chambres (a leur frais)

Pour tous renseignements complémentaires sur I'organisation du concours, merci de contacter Patricia
VOISIN.

SYNDICAT DE LA BOUCHERIE DU RHONE
5 RUE DU MONT BLANC - 69960 CORBAS
04 78 2096 05
Email : syndicatboucherie69 @gmail.com

ARTICLE 7
La remise des prix aura lieu le Lundi 27 janvier a 15h30 sur la zone de concours.

Les candidats devront obligatoirement étre en tenue professionnelle impeccable (chaussures de ville,
pantalon noir, chemise blanche, cravate ou nceud papillon) pour la remise des prix.

Le fait de participer au concours implique I'acceptation du reglement. Aucune réclamation ne sera
admise ultérieurement.

Les décisions du jury sont sans appel.



ARTICLE 8

Les organisateurs en lien avec le Journal de la « Boucherie Francgaise » et le service communication de
la CFBCT assureront un communiqué de presse préalable a la compétition ainsi qu’un reportage sur la
manifestation. Ces outils seront communiqués aux équipes.

ORGANISATEURS DU CONCOURS :

Confédération Francaise de la Boucherie, Boucherie-Charcutier, Traiteurs
98 boulevard Pereire

75017 Paris

Tél:0143534750

Union de la Boucherie, Boucherie-Charcuterie, Traiteurs du Rhone
5 rue du Mont-Blanc

69690 CORBAS

Tél:04 78 2096 05

AFMR - Association Frangaise des Maitres Restaurateurs
5 Rue du Chevalier de Saint-George

75008 Paris

Tél:0173049998

Ecole Nationale Supérieure des Métiers de la Viande
37 boulevard Soult

75012 Paris

Tél:0153171500


https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e66f0c1bf364fb:0x3b79e56f33c1faaa?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TMsqKcgzNU8xYLRSNagwMU81M0szSDZMSjM2M0lLsjKoME4yt0w1NUszNk42TEtMTPRiSUzLLQIAC0YRkA&q=afmr&rlz=1C1VDKB_frFR1049FR1049&oq=afmr&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEAgBEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyCggAEAAY4wIYgAQyEAgBEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyDQgCEC4YrwEYxwEYgAQyBwgDEAAYgAQyDQgEEC4YrwEYxwEYgAQyDQgFEC4YrwEYxwEYgAQyDQgGEC4YrwEYxwEYgAQyBwgHEAAYgAQyBwgIEAAYgAQyBwgJEAAYgATSAQkzMzY0ajBqMTWoAgiwAgE&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.com/search?q=ensmv&sca_esv=bb6fb22019ea88f6&rlz=1C1VDKB_frFR1049FR1049&sxsrf=ADLYWIKK93jtwSYbKwFBAMAyA_6pjtuVJg%3A1719924668570&ei=vPeDZs68IueckdUPhrezoAo&gs_ssp=eJzj4tZP1zcsyTBMNig0NmC0UjWoMDFPNTM3MjNMTLNINLMwN7cyqLAwTzFOTE62NE8xMje2NDXxYk3NK84tAwDYNRAz&oq=ensmv&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiBWVuc212KgIIADITEC4YgAQYxwEYJxiKBRiOBRivATIFEAAYgAQyBBAAGB4yBBAAGB4yBBAAGB4yBhAAGAUYHjIGEAAYBRgeMggQABgFGB4YDzICECYyCBAAGIAEGKIEMiAQLhiABBjHARiKBRiOBRivARiXBRjcBBjeBBjgBNgBAUixJ1AAWIURcAB4AZABAJgBbaAB6gOqAQMzLjK4AQHIAQD4AQGYAgegAoAuwgIEECMYJ8ICChAjGIAEGCcYigXCAgsQLhiABBixAxiDAcICCxAAGIAEGLEDGIMBwgIREC4YgAQYsQMY0QMYgwEYxwHCAggQABiABBixA8ICDhAAGIAEGLEDGIMBGIoFwgIIEC4YgAQYsQPCAg4QLhiABBjHARiOBRivAcICBRAuGIAEwgILEC4YgAQYxwEYrwHCAgcQABiABBgKmAMAugYGCAEQARgUkgcHMC41LjgtMqAHrVE&sclient=gws-wiz-serp

